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Profil souhaité 
Expérience 
2 ans expérience indispensable 

Savoirs et savoir-faire 

 Cuire des produits de pâtisserie, confiseries ou pièces de chocolat 

 Effectuer le montage et la décoration des produits pâtissiers 

 Entretenir un espace de vente 

 Mélanger des produits et ingrédients culinaires 

 Sélectionner et doser les ingrédients (farine, levure, additifs, ...) pour la réalisation des 
produits 

Savoir-être professionnels 

 Capacité d’adaptation 

 Autonomie 

 Sens de l’organisation 

Formation 

CAP, BEP et équivalents Spécialisation pâtisserie 

Informations complémentaires 

 Qualification : Employé qualifié 
 
Pour postuler :  
 - pole-emploi.fr avec le numéro de l’offre 
 

Vos missions : fabrication de pâtisseries, crème, pâte à choux, tourage, fonçage et réalisa-
tions de pâtisseries classiques en autonome. Jours de repos à négocier et salaire à négocier 
selon expérience. 

Contrat à durée indéterminée  
39H Horaires normaux  

Salaire : Mensuel de 1900,00 Euros sur 12 mois  
Mutuelle  


