Entrée

Plat

Produit laitier

Dessert

AU MENU DE CETTE SEMAINE DU 21 Juillet AU 25 Juillet 2025
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MERCREDI

BON APPETIT!

VENDREDI
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Salade verte/croGtons 4

Gaspacho de melon

Salade de lentilles de
Verfeil

Wrap au Boursin et
crudités 6 4
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i i (E ufs brouillés a i i ie végétari )
Hachis parmentier de . Cratin de poisson 9 6 Tc?mate farc[e vegetarien Saucisse de Toulouse
boauf la créme 638 a base de riz /légumes « porc »
coquillettes 4 Ratatouille Taboulé
XXX XXX yaourt XXX glace «twix» 65
=)
Compote Fruit de saison Fruit de saison Patisserie658 4 pastéque

Les menus présentés sont susceptibles d'étre modifiés en raison d'événements indépendants de notre volonté : livraisons, ruptures de stocks, etc...
Nos menus sont congus en collaboration avec une diététicienne diplémée d’Etat.

Légende des labels et mentions
mEE Agriculture biologique
#2 Label rouge

(S
‘ﬁg{ Viande d'origine France
@ Produits frais

fAfC Appellation d'Origine Contrdlée

@ @‘ Aide UE a destination des écoles

Appellation d'Origine

Certification Environnementale Niveau 2

-2 Péche durable -5 Fait maison

Légende des allergénes
1. Arachide, 2. Céleri, 3. Crustacés, 4. Céréales contenant du Gluten, 5. Fruits a coque, 6. Lait,
7. Lupin, 8. OEuf, 9. Poisson, 10. Mollusques, 1. Moutarde, 12. Sésame, 13. Soja, 14. Sulfites.
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	Œufs brouillés à la crème 6 8�coquillettes 4

